
 

 

 

 

 

 

 

 
昨年同様、食材不足で年の初めの特別メニュー「おおち山クジラ」も 

「イノシシが痩せて脂がのってない」との連絡でご用意できずメニュー作りに頭を悩ませる毎日でし

たが、いまあるもので喜んでいただけるものを考えました！ 

天使の海老と漁港直送の魚やホタテなどが入った 

ブイヤベース仕立て 

魚介類の旨味が凝縮されたスープはサフランの香りが広がりトマトの酸味が全体を引き締め深い味

わいを感じさせます。風味ゆたかなアイオリソースとガーリックバターで濃くのあるスープに 
 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
イメージです 

 

 

安心安全な田原牛のヘレステーキもおすすめです‼ 

愛知県渥美半島の広大な牧草地帯で育ち、 

飼料は遺伝子組み換えをしていない原料でポストハーベストフリーを使用 

 

 

オードブル 

魚介類のブイヤベース仕立て 

又は 

田原牛のヘレステーキ 

デザート 

玄米酵母パン 

コーヒー又は紅茶 

¥6000（税込み） 

スープ追加で¥6500（税込み） 

 

特別メニュー 要予約 

2月 13 日（金）～3月 22 日（日）金・土・日曜のランチのみ 

＊入荷の都合で期間が変わる事もございます 


